SE SOUCIER DES AUTRES - SHOW WE CARE

Zoom sur les nouvelles recrues

Frederico MONTEIRO DA SILVA

Fort d'une formation de haute qualité
(Nérée et Yssingeaux) et d'une
expérience  professionnelle  au  sein
d'établissements de prestige ( Pelé a
Cannes, Hoétel de Paris, et I'Hermitage a
Monaco entre autres), Frederico a
rejoint I'équipe de Patisserie en qualité
de Chef de Partie Patisserie.

Laurent LECLERCQ

Diplomé de [I'Université de McGill
University de Montréal, Laurent a
commencé sa carriere au Georges V,
Meurice, et Beau Rivage Genéve, pour
partir a la découverte de I'Asie en 2005.
Apres des expériences en hétellerie de
luxe a Pékin, Kuala Lumpur, Honk kong,
nous avons le plaisir de laccueillir
comme Responsable Réception pour
son retour en France.

Olga BERNARD EGOROVA

Armée d'un diplédme de Vattel Moscou
et de belles expériences au Ritz-
Carlton , a I'Annapurna, et chez nos
concurrents cannois Majestic et 3,14,
Olga avait rejoint notre équipe
Réception depuis plusieurs saisons.
Depuis 2016 Olga s'est tournée avec
succes vers des fonctions supports a la
Direction  Financiere.  Elle  occupe
désormais le poste de Caissiere
Générale/ Assistante Paie.

CLIN D'OEIL

La nouvelle Recette
du Cocktail Roberto
(Capponi)

Vodka 3cl

Lime 3cl

Sirop de Sucre de canne ¢l
Framboises fraiches écrasées 2
pees

Jus de Framboise Millat 3¢l

2/3 Feuilles de menthe fraiche
compléter au Prosecco,

Décoration avec de la Menthe
Fraiche et des Framboises

Destruction  des  salons
Californie et Céte d'Azur,
dans le cadre du projet
d'extension a venir.

pale smplol

Le Carlton a participé aux
48 h pour I'emploi le 13
octobre.

Les services Gouvernantes,
Stewarding , Restauration ont
regus des candidats sélectionnés
par Pole en emploi en entretien
speed-recruiting.

Avec cette nouvelle méthode
de recrutement, 16 personnes
ont été sélectionnées et ont été
reques pour un  second
entretien.

INFO FLASH :

D'ici 2 ou 3 ans, Nice sera la premiére ville de France, aprés Paris, a
disposer d'une ligne aérienne directe avec la Chine — Be China Ready ...

Le Conseil du Concierge

Jean-Marie vous conseille d'aller (
a « L'Affable », 5 rue la Fontaine 1=
a Cannes. 04 93 68 02 09 L
Une cuisine Frangaise classique et
régionale  dans une  salle
moderne aux tons naturels ..
Essayez le soufflet au grand
Marnier !!

ﬁ Like us on
CRISE TTE -

CANNES, NOVEMBRE 2016

“Pour continuer la tradition de créer des événements mémorables dans notre hétel »
InterContinental Brand Orientation

AVEC LES INSTANTS

SCINTILLANTS CARLTON

La promesse de ['enseigne InterContinental n‘a pas de réalité sans vous.

Nous avons besoin de chacun d'entre vous pour que le mode de vie InterContinental devienne une
réalité.

Parfois, cela signifie envoyer a un client quelque chose qu'il a oublié dans I'hétel ; frapper a la porte avec
une tasse de café parce que ce client avait peur de ne pas se réveiller et de manquer un rendez-vous
important ; ou apporter un cadeau surprise pour |'anniversaire de son enfant.
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Un nouvel Indigo a Rome A TAFFICHE : Escoffier s'installe au Carlton Restaurant

DERNIERES OUVERTURES IHG

L'établissement, qui  devrait
ouvrir en 2018, s'établit dans le
quartier de Duomo au sein
d'un batiment historique qui
sera converti en un hétel de 55
chambres.

Holiday Inn Express, Dublin, Irlande
Holiday Inn Express, Velizy, France
Holiday Inn - Zurichsee, Allemagne
Hoétel Indigo et Staybridge Suites
Francfort, Allemagne

Le Brunch du dimanche a été abandonné
cet automne au profit d'une proposition
culinaire gastronomique : « FElégance et
Tradition fagon Escoffier », clin d'ceil a une

cuisine a la francaise, délicieusement
remise au goQt du jour.

Tous les dimanches, un plat réti tradition
et sa garniture servie en cocotte, buffet
de desserts tradition, et deux verres de
vin, 69 € par personne.

Ce dernier dimanche, les clients ont eu
droit a une Soupe soufflée aux fruits de
mer, un Carré dagneau réti découpé
devant le client, un confondant buffet de
desserts.

Un autre dimanche, se sera peut-étre le
Filet de beeuf Wellington ou le Poulet de
Bresse demi-deuil qui seront au menu.

Brigade des servewry duwBar ME{?MMM]M 1951

Laurent Bunel, Chef Cuisine et Alain 7~
Hascoet, Premier sous-chef de Cuisine
ont réussi leur défi régaler et

Photomaton Photos NR| Awards — Carlton 12 novembre -

Slimane Ridsa

ILTM c’est du 6 au 8 décembre

L'International Luxury Travel Market (ILTM) est le
principal événement pour l'industrie business-to-
business du voyage de luxe.

Depuis 15 ans le salon international du tourisme et
du voyage de luxe revient : Clest la plus forte
concentration au monde de professionnels du
voyage haut de gamme.

Black M Kungs

Le salon "Voyage en Multimédia" débarque
a Cannes

Voyage en Multimédia", ou VeM, aura lieu pour la
premiére fois a Cannes, les 19 et 20 janvier 2017.

Plus de 1200 professionnels du voyage et
institutionnels du secteur, 30 ateliers thématiques et
un showroom de 3000m? : Voyage en Multimédia
s'agrandit.

surprendre ses clients

.
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Auguste Escoffier: le roi des cuisiniers, le
cuisinier des rois

La créme Agnes Sorel ? La péche Melba
! La crépe Suzette ? Derriere ces trois
célebres mets, témoins de l'influence des
femmes a travers l'art culinaire, se cache
le nom d'un seul grand chef : Auguste
Escoffier.

Fils d'un maréchal-ferrant, né en 1847 a
Villeneuve Loubet dans le pays nicois,
voulut d'abord étre ferronnier et artiste
avant d'étre placé a 12 ans comme
marmiton au Restaurant Francais a Nice.
Il 'y apprit les recettes provencales
traditionnelles et en garda I'amour de
I'ail qu'il utilisa toujours mais avec
parcimonie.

Au Grand Hotel de Monte-Carlo et
c'est la rencontre avec César Ritz.

TRADITION
Eaoeyflier styple

;;A Qui est Auguste Escoffier ?

Il le suit a Londres ol il assurera
I'ouverture du "Savoy" puis celle du
"Grand Hotel" de Rome et enfin en
1898 celle du Ritz de Paris suivie de
celle du "Carlton" de Londres ou il
restera jusqu'a la retraite en 1921.

Sa maison natale a été transformée
en musée de l'art culinaire en 1966
sur l'initiative d'un de ses anciens
commis de cuisine, Joseph Donon.

Non seulement il fut un créateur
mais il a aussi réformé les méthodes
de travail en cuisine en rationalisant la
répartition des taches dans la brigade
et en veillant a I'image de marque du
cuisinier  (propre, méticuleux, ne
buvant pas, ne fumant pas, ne criant
pas).

Il remit également en cause certaines
recettes traditionnelles en particulier
dans le domaine des sauces..

P SCEUEE SVt R T P
bone da virikatle fonlon
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Par 1914
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ROYAL BABIES

Avec leurs jolis minois, leurs yeux enchanteurs, et leurs bouilles d'ange , les
Bébés Carlton sont la :

Le 02/09/ 2016 est née ELIANA (XAVIER FIRETTO)
Le 06/10/2016 est né VICTOR (MAGALI IKNAYAN)
Le 08/11/2016 est née KENZA (YANIS FONDA)

Toutes nos félicitations aux heureux parents !
Que ce merveilleux petit &tre remplisse vos coeurs d'amour et de bonheur !

Félicitations aux coureurs du Marathon Nice Cannes
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Au milieu des 14 000 participants du Marathon des Alpes Maritimes du |3 novembre,
I'InterContinental Cartton Cannes avait fiere allure avec des représentants dans chacune de disciplines.

Félicitations aux 4 équipes en marathon relai, et surtout a :

- Elise Pieroni et Stéphane Prosperi qui bouclent le Marathon duo (2 X 2KM) dans un temps de
04:18:29

- Mickael Goger qui termine I'épreuve reine des 42,195 km en 03:48:53

INFO FLASH :
« Section de recherches », la série télévisée policiere frangaise diffusée sur TF| est venue tourner un nouvel épisode dans
notre établissement. Les prises de vues ont été faites dans le salon la Céte. Bientot sur les écrans ...

FAIRE LES CHOSES JUSTES — DO THE RIGHT THING

3 70 ans, un bel anniversaire pour InterContinental

A l'occasion de son 70éme anniversaire, InterContinental, I'enseigne haut-
de-gamme du groupe hételier international IHG (InterContinental Hotels
Group), a choisi de mettre en lumiére les bars et restaurants de ses
quelque 183 établissements, dont le prestige et la qualité ont contribué a
faire connaitre la marque comme leader du voyage de luxe depuis sept
décennies.

Au cours de la seule année écoulée, le légendaire InterContinental New
York Barclay a rouvert ses portes et dix nouveaux hétels ont ouvert a
Londres, Dubai, Chennai, Pékin... qui continuent de porter haut
I'étendard du luxe et 'héritage culinaire d'InterContinental.

Parmi ses clients illustres, on retiendra Grace Kelly, Audrey Hepburn,
Martin Luther King, les Rolling Stones, Efton John ou encore SM. la Reine
Elisabeth II.

De nombreux chefs étoilés comme Pierre Gagnaire, Daniel Corey, Vikas
Khanna, Theo Randall, Sam Leong, Jason Atherton et Ross Lusted
partagent leur savoir-faire dans les restaurants des hotels
InterContinental Hotels & Resorts pour offrir aux clients une expérience
gastronomique de premier ordre partout dans le monde. On compte 9
restaurants étoilés Michelin au sein des hotels de la marque -
IInterContinental Hong Kong s'enorgueillit dailleurs d'abriter deux
restaurants étoilés Michelin sous un méme toit, Spoon by Alain Ducasse
et le Yan Toh Heen, spécialisé dans la gastronomie cantonaise.

Gordon Ramsay officie a I'InterContinental Bordeaux — Le Grand Hétel,
Daniel Corey a llnterContinental San Francisco, Theo Randall a
IInterContinental London Park Lane, Lionel Levy a I'nterContinental
Marseille — Hétel Dieu, Jason Atherton a I'lnterContinental Dubai, Marina ‘
et Pierre Gagnaire, Meilleur Chef du Monde 2015 a I'ANA i
InterContinental Tokyo et IInterContinental Danang Sun Peninsula
Resort.

groupe IHG, dont I'historique est marqué par 70 ans de succes depuis

InterContinental Hotels & Resorts est la célebre marque de luxe du
@ que le premier hétel InterContinental a ouvert en 1946.

INTERCONTINENTAL

HOTELS & RESORTS

Ces propriétés de luxe situées dans les plus grandes villes du monde
et dans des lieux de villégiature cotés accueillent une clientéle aisée
en provenance de marchés clés, et sont des établissements
emblématiques des villes ol elles sont situées.

(%) mstagram
Hotel Carlton Cannes -Official
13.2k followers
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Prévention des accidents de la route

Les accidents de la route restent la
premiére cause de mortalité au
travail.

En 2015, 483 personnes ont perdu
la vie dans un déplacement lié¢ a
I'activité professionnelle et 4520 ont
da étre hospitalisées suite a un
accident sur le trajet domicile-travail
ou au cours d'une mission

Concretement, voici 5 engagements
pour améliorer votre sécurité sur la
route :

Un Réve

Avis sur Tripadvisor - Octobre 2016

Depuis longtemps nous en révions,
étant plus aux alentours de Nice
professionnellement parfois, et pour
nos 35 ans de mariage le pas est
franchi I!l Et quel pas !l

Tout dabord un sur classement
surprenant et un gateau
danniversaire face a la mer Il

L'élégance pure, le raffinement et la
délicatesse ... merci aux équipes
davoir encore autant le sens de ravir
sa clientéle a tout niveau
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I/ Limitez aux cas durgence vos
conversations  téléphoniques  au
volant.

2/ Etre sobre au volant.

3/ Portez de la ceinture de sécurité.
4/ Conduire a la vitesse autorisée.
5/ Conducteurs de deux-roues
pensez a étre bien équipés.
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AVOUENT CONDUIRE SANS

EQUIPEMENT
ADAPTE

LABEL « OR » GREEN GLOBE OBTENU

Le Carlton se joint aux « membres Or » du programme Green
Globe, une distinction qui honore les entreprises engagées a long
terme en faveur du développement durable.

Le label « Or » est décerné aux sociétés qui ont obtenu la
certification Green Globe pendant cing années consécutives.

Cette certification de renommée internationale atteste une

gestion particulierement responsable des ressources naturelles,
mais aussi le respect des salariés et des collectivités locales.

Une chambre (532) ou le spectacle
de la mer azuréenne et de [Estérel
est omniprésent et ol il ne manque
rien et ou le confort est la régle dans
le chic non ostentatoire

Et puis .... Le personnel ! Attachant,
a l'écoute, sadaptant a chaque client ,
et ou certaines figures sont la depuis
des dizaines dannée !

Un établissement doté d'un nombre
impressionnant d'employés mais qui
ressemble a une grande famille bien
orchestrée ou chaque client semble
unique ! Bravo car ce n'est pas ...

...toujours le cas dans le
monde

MERCI pour ces instants de
bonheur dans la vie et
continuez a faire réver car il
faut des réves pour avancer

MERCI A TOUS pour ce

mythe que nous
renouvellerons sans
modération
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LE DINER DE NOEL

55€ par personne, incluant
une coupe de champagne.
75€ par enfant de moins
de 12 ans

LA NUIT DE NOEL

chambre double avec vue
mer et petits déjeuners
buffet au champagne au
tarif de 175 €.

BRUNCH DE FETES

Les 25 décembre et |er janvier.

| 55€ par personne, buffet froid, chaud et
desserts, | coupe de champagne, |/2
bouteille de vin de Provence, eau et café
inclus.

75€ par enfant jusqu'a |12 ans, boissons
comprises.

REVEILLOX
&; DU NOUVEL AN
&= NEWYEAR'S EVE

LE DINER DU NOUVEL AN

@ 5 440€ par personne (table de 2 a 3
& personnes), champagne et vins

¢ y inclus.
7@%’% \ 405€ par personne (table a partir
1)0%9 é(»% de 4 pers.), champagne et vins inclus.

205€ par enfant de moins de 12
ans, boissons incluses

LA NUIT DU NOUVEL AN

995 € pour 2 personnes, incluant
le diner du réveillon, la nuit en
chambre double classique et le
petit-déjeuner buffet au
champagne.



